
IL NATALE FIRMATO

APERITIVO DI BENVENUTO

SALUMI MISTI (3 DOP E CULACCIA) CON
GNOCCO FRITTO E GIARDINIERA

PISAREI CON PORCINI, SPINACI E CREMA DI
PARMIGIANO REGGIANO

ANOLINI IN BRODO DI TERZA

FARAONA RIPIENA CON FONDO DI AGRUMI
E PATATE AL FORNO

SOFFIO DI FESTA
(PANETTONE “HOME MADE” CON CREMA DIPLOMATICA)

ACQUA E CAFFÈ

60€ a persona

Tradizione, calore e gusto autentico 

VINO ESCLUSO

    

Per prenotazioni:

0523 836884  |  0523 836538


